
MINI TARTARE

PANINI RUSTICI

POLPETTE DELLA NONNA

BAO RIPIENO

ZUCCHINE ,  RICOTTA E LIMONE (V )

FOCACCIA FARCITA

SALAME E GRANA

INDIVIA BELGA ,  GORGONZOLA E NOCI CARAMELLATE (V )

GAZPACHO ANDALUSO (V )

T A P A S  E  S T U Z Z I C H E R I A

MENU il MATRIMONI

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI LOCALI

TARTARE DI FASSONA BRESCIANA “ALLA FRANCESE”

TENTACOLO DI POLPO ,  STRACCIATELLA ,  DATTERINI E OLIO AL BASILICO

VITELLO TONNATO

A N T I P A S T I

P R I M I
SCEGLI 1 TRA LE SEGUENTI PROPOSTE :

PAPPARDELLE FATTE IN CASA AL RAGÙ DI STAGIONE

PASTA PATATE E PROVOLA

RISOTTO AL FRANCIACORTA CON BARBABIETOLA ,  GORGONZOLA E NOCI (V )

RISOTTO TRICOLORE ”CON POMODORO ,  BURRATA & SALSA AL BASILICO (V )



S E C O N D I
GRANDI TAGLI DI CARNE DI MANZO DA CONDIVIDERE :

TOMAHAWK

FIORENTINA

FILETTO

PICANHA

ENTRECOTE

(DI FASSONA GARRONESE BRESCIANA )

1KG DI CARNE CIRCA OGNI 3 PERSONE

CONTORNI :

VERDURE ALLA GRIGLIA

PATATE AL FORNO

SECONDI DI CARNE IMPIATTATI :

GUANCETTA DI MAIALE AL BARBERA

CON CREMA DI PATATE

BRASATO DI MANZO

CON POLENTA MORBIDA “CACIO E PEPE”

ALTERNATIVE DI PESCE DISPONIBILI ,  CHIEDICI PURE

B U F F E T  D I  D O L C I  E  P I C C O L A  P A S T I C C E R I A

TARTELLETTA ALLA CREMA CON AMARENE

MINI BABA AL LIMONCELLO

MOUSSE AL CIOCCOLATO SALE E OLIO

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA

CANNOLI RICOTTA E CIOCCOLATO

CANTUCCI FATTI IN CASA



P A C C H E T T O  B E V E R A G E  S T A N D A R D

ACQUA NATURALE E FRIZZANTE PER TUTTO L ’EVENTO

1 CALICE DI FRANCIACORTA ALL ’ARRIVO IN ATTESA DEGLI SPOSI

2 CALICI DI FRANCIACORTA DURANTE IL BUFFET DI ANTIPASTI

ALTERNATIVA ANALCOLICA ALLA FRUTTA

1 CALICE DI BIANCO/ROSSO CON I PRIMI

1 CALICE DI BIANCO/ROSSO CON I SECONDI

1 CALICE DI FRANCIACORTA DURANTE IL BUFFET DI DOLCI

CAFFÈ

1 AMARO PER PERSONA

SI RICORDA CHE QUESTA È UNA PROPOSTA STANDARD

E CHE TUTTI GLI ELEMENTI DEL MENÙ E DEL PACCHETTO BEVERAGE

POSSONO ESSERE DISCUSSI PER DISEGNARE INSIEME

IL VOSTRO GIORNO PIÙ IMPORTANTE

A L L E S T I M E N T O  S T A N D A R D  I N C L U S O

TAVOLI CON TOVAGLIATO BIANCO

TOVAGLIOLO BIANCO

SEDIA TRASPARENTE

ALLESTIMENTO FLOREALE AL TAVOLO

TAVOLO BUFFET FOOD

TAVOLO BUFFET DRINKS

MUSICA DI SOTTOFONDO

E X T R A  E  S E R V I Z I  A D D I Z Z I O N A L I
OPEN BAR

ALLESTIMENTO CON DECORAZIONI

CONFETTATA

BUFFET DI RUM ,  CIOCCOLATO E SIGARI

INTRATTENIMENTO E DJ

TORTA NUZIALE

BOMBONIERE

FOTOGRAFO


	MENU il MATRIMONI
	TAPAS E STUZZICHERIA
	ANTIPASTI
	PRIMI
	SCEGLI 1 TRA LE SEGUENTI PROPOSTE:


	SECONDI
	GRANDI TAGLI DI CARNE DI MANZO DA CONDIVIDERE:
	(DI FASSONA GARRONESE BRESCIANA)
	1KG DI CARNE CIRCA OGNI 3 PERSONE
	CONTORNI: VERDURE ALLA GRIGLIA PATATE AL FORNO
	SECONDI DI CARNE IMPIATTATI:
	CON CREMA DI PATATE
	CON POLENTA MORBIDA “CACIO E PEPE”
	ALTERNATIVE DI PESCE DISPONIBILI, CHIEDICI PURE
	BUFFET DI DOLCI E PICCOLA PASTICCERIA

	PACCHETTO BEVERAGE STANDARD
	ACQUA NATURALE E FRIZZANTE PER TUTTO L’EVENTO
	SI RICORDA CHE QUESTA È UNA PROPOSTA STANDARD  E CHE TUTTI GLI ELEMENTI DEL MENÙ E DEL PACCHETTO BEVERAGE POSSONO ESSERE DISCUSSI PER DISEGNARE INSIEME IL VOSTRO GIORNO PIÙ IMPORTANTE
	ALLESTIMENTO STANDARD INCLUSO
	EXTRA E SERVIZI ADDIZZIONALI


